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Oltalom alatt dllo védett eredetii szdraz fehérbor

Ebben a csobanc-hegyi fehér hazasitasban a Sziirkebarat
a test, az Olaszrizling pedig a f(iszer. Arado, 6sszetett
illat, melyben édeskémény, puncs és borsmenta is
felfedezheto.

A korty telt, gazdag, mély izekkel, kis krémességgel és
kozepesen hosszt lecsengéssel. Finom arnyalatainak
feltarasa érdekében szell6ztetése ajanlott.

Borkészités:

Valogatott sz616bdl, a sz6l6 teljes érettségében, a kézi sziiretelés napjan, helyben megkezdett
kiméletes feldolgozassal késziilnek bazaltos, neutralis boraink. A kiméletes eljarassal késziilt
must dlepitve keriil az erjeszté tartalyokba, majd 6-8 honapi acéltartalyos érlelés utan
helyben kertiilnek kézi palackozasra. Palackban tovabbi 1,5-2 évet érlelédnek pincéinkben a
Csobanc-hegyen, majd kézzel cimkézve, kapszulazva indulnak a borkedvel6k poharaiba.

Etelajanlat:
Klasszikus ételek mellé ajanljuk, gy mint malacstilt, kacsastilt, matrai borzaska, toltott- vagy
toros kaposzta.

Analitika
Alkohol: 12% vol, Sav: 6,6 g/1
Extrakt: 22,5 g /1, Cukor: 1 g/1

Szolofajta: Olaszrizling, Sziirkebarat

Késziilt: 2000 palack
Szervirozasi homérséklet: 10 °C




