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Oltalom alatt dllo védett eredetii szdraz fehérbor

Vilagossarga szin. Komoly bort sejtet6 illat, melynek
gylimolcsosségét, zoldfliszerekre és karamellizalt cukorra
emlékezteto jegyek arnyaljak.

Srd szovést, selymes textraja bor harmonikus savakkal
és kis krémességgel. Szép egyenstly, zamatgazdagsag,
izében a torokméz és hordofliszerek koszonnek vissza.
Finom arnyalatainak feltarasa érdekében szell6ztetése
ajanlott.

Borkészités:

Valogatott sz616bol, a sz016 teljes érettségében, a kézi sziiretelés napjan, helyben megkezdett
kiméletes feldolgozassal késziilnek bazaltos, neutralis boraink. A kiméletes eljarassal késziilt
must dlepitve keriil az erjeszté tartalyokba, majd 6-8 honapi acéltartalyos érlelés utan
helyben keriilnek kézi palackozasra. Palackban tovabbi 1,5-2 évet érlel6dnek pincéinkben a
Csobanc-hegyen, majd kézzel cimkézve, kapszulazva indulnak a borkedvel6k poharaiba.

Etelajanlat:
Nyul porchetta, vagy grana padano sajttal megszort fliszeres csirkemell kockak kelbimboval.

Analitika
Alkohol: 14% vol, Sav: 5,2 g /1
Extrakt: 19,3 g /1, Cukor: 2 g /1

Szolofajta: Olaszrizling, Sziirkebarat

Késziilt: 1012 palack
Szervirozasi homérséklet: 10 °C




